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“FOOD AND FUTURE”
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9.2 $ / KG.
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2015

El Tenebrio Molitor se acepta en 
diferentes presentaciones y también 

como ingrediente. Esta aplicación està

en conformidad con el Reglamento 
(CE) n ° 2015/2283 del Parlamento 

Europeo y del Consejo, de 25 de 
noviembre de 2015, sobre Novel Foods. 

Tenebrio flour.
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1990

9700 
millones

2050

Crecimiento poblacional :

5300 
millones

+83%

Source: FAO, 2013

“La demanda por proteína
incrementará en 72%”

Source: ONU, 2016
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Actualmente…

…el suministro de 
fuentes tradicionales

de proteína presentan
problemas críticos

INSOSTENIBLE !!!
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1 kg TM: 5 kg OW

Cultivo del insecto comestible Tenebrio molitor bajo un protocolo innovador 
que mejora las propiedades nutricionales (altos valores de proteínas / altos de 

hierro) y su transformación como un ingrediente proteico para la industria 
alimentaria.

.
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Alianzas con 

restaurantes locales

PRODUCCIÓN ECO-SOSTENIBLE

Alimentación con cáscaras de 
frutas y verduras

Larvas listas para cosecha
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New source of 
protein: INSECTS

1

2

3

4
ZZZ

ZZZ

INSECT WELLNESS

Sustainable Development Goals 
(UNDP):
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Menos alimento Menos agua

kg de comida / 
1 kg de producto

Litros de agua/
1 kg of producto

20 kg 15000
liters

1.7 kg 2.0 liters

Proteína

Hierro
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Demolitor Insect Protein

SIN AZÚCAR 
AÑADIDA

SIN GLUTEN
SIN 

SOYA

ALTO EN 
PROTEÍNA 

SOSTENIBLE

ALTO EN 
HIERRO

SIN 
PRESERVANTES

18



Nov.-19

10

19

NO GLUTEN NO SOYA

ALTO EN 
PROTEÍNA 

SOSTENIBLE

ALTO EN 
HIERRO

Demolitor Green Protein

EntoGreen

90%

72%

60%

Humus

Compost

Subproducto: Fertilizante

Economía
circular
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PRESENCIA 
ONLINE

PRESENCIA 
EN BIOFERIA

R&D DE 
PRODUCTOSContinuous

Innovation

24

Ento Piruw en años

Apoyo

2017 2019 2020

1 idea and 3 
fundadores

apasionados

Protocols
and products

Ento Piruw 

2018

START

R+D+i
Ento
Piruw

R+D+i
Ento
Piruw



Nov.-19

13

25

Equipo

Eduardo Lama Raisa Lama Renzo Cateriano

¡Gracias!

E-mail: contacto@entopiruw.com
E-mail: elama@entopiruw.com

“Food and Future”


